
Kategorie Williams & Poire
Land Schweiz
Region
Produzent Fassbind
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 3407

Vinifikation / Ausbau

Der Williamsbrand wird nach der Destillation in Eichenfässern eingelagert und reift dort während 12 bis 18 Monaten. 
Nach Abschluss der Reifung wird das Destillat weiterveredelt, indem naturreine Auszüge von getrockneten 
Williamsbirnen als Dosage zugegeben werden. Diese Dosage verleiht dem goldprämierten Fruchtbrand seine feine 
Süsse und Geschmeidigkeit.

Charakter

Farbe: Mittlere HolzfarbeNase: Intensiv-fruchtig, Holznote, angenehm aufdringlichGaumen: Süsslich, mit intensiver 
WilliamsnoteKörper: Füllig und elegantAbgang: Sehr lang und intensiv fruchtig

Vieille Poire Barrique


