
Kategorie Liköre
Land Südafrika
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 2592

Vinifikation / Ausbau

Nach der Gärung der Marula-Frucht wird der Marula-Wein in Kupfergefässdestillatoren destilliert. Der junge Liqueur 
reift dann für zwei Jahre in kleinen Eichenfässern. Anschliessend wird der Liqueur mit bestem frischen Rahm versetzt, 
bis eine glatte Konsistenz entsteht. Das Verfahren des Versetzens mit Rahm entspricht dem höchsten Standard und es 
entsteht ein Rahmerzeugnis, das vollständig stabil, reichhaltig und weich ist. Unverwechselbar, aufregend und 
raffiniert.

Charakter

Caramel auf der Nase mit seidigem Fluss auf Gaumen. Crémig, elegant.

Konsumhinweis

Herrvorragend auf Eis oder mit einem Schuss Whiskey für die, die es gerne etwas stärker mögen. 

Amarula Cream 


