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Charakter

Die 4 Monate Fassreifung verliehen dem José Cuervo Tradicional Reposado einen hellgoldenen Farbton, der zuweilen 
einen metallischen Glanz hat. Die Tropfen, die er nach dem Schwenken an der Glasinnenseite hinterlässt, sind nicht 
sonderlich viele an der Zahl.Sehr auffällig drückt die typische Agaven-Kernnote aus dem Glas. Diese ist sofort präsent 
und dominiert meiner Meinung nach das gesamte Bouquet. Zwar wirkt der Alkohol beim Nosing nicht negativ 
brennend, fällt aber aromatisch ins Gewicht. Er wirkt würzig, zum Teil aber auch adstringierend. Generell hatte ich in 
der Nase den Eindruck, dass man neben der typischen Agavennote vergeblich nach weiteren Aromen sucht. Für mich 
wirkt der José Cuervo Tradicional Reposado in der Nase daher recht flach und ohne interessante 
Hintergrundnoten.Eine deutlich bessere Figur macht dieser Tequila hingegen im Mund. Hier spielt er zunächst mit der 
Zunge und verbreitet ein salziges als auch rauchiges Aroma. Sehr dominant auch hier wieder Agavennote. Neben 
einem leicht metallischen Charakter sorgte der José Cuervo Tradicional Reposado im Mund vor allem durch 
gelegentliche Bananen- und Bitterschokoladen-Noten für den ein oder anderen Aha-Effekt.Im Nachklang stach 
schließlich das erste Mal der Holzeinfluss aromatisch wenn auch nur wage durch. Mit leichter Vanille blieb er für eine 
kurze Zeit am Gaumen.
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