
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Marzadro
Klassifikation
Traubensorte Moscato, Chardonnay, Pinot bianco
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 1942

Charakter

Brandy mit weichem und raffiniertem Geschmack, hergestellt aus ausgewählten weißen Rebsorten wie Moscato, 
Pinot und Chardonnay. Die Trauben werden getrennt durch ein traditionelles Wasserbadsystem in diskontinuierlichen 
Dampfdestillierapparaten destilliert, was typisch für die Trentiner Kultur ist. Anschließend werden die einzelnen 
Destillate harmonisch zusammengeführt.

Geschichte

1949 in der Nachkriegszeit von Landwirtstochter Sabina Marzadro im Trentino gegründet, destilliert die Destillerie 
Marzadro bis heute feine Grappas aus Reben der umliegenden trentinischen Anbaugebiete. Marzadro Grappa Anfora 
wird in Amphoren aus Terrakotta zur Reifung gelagert. Dies verleiht dem klaren Tresterbrand die Eigenschaften eines 
holzfassgelagerten Grappas und dennoch bleibt er kristallklar in der Farbe. Marzadro Grappa Anfora wird aus 
Weinreben der Sorten Teroldego, Marzemino und Merlot, sowie Chardonnay, Müller Thurgau und Muskateller 
gebrannt, welche ihm die typischen und unverwechselbaren Noten der Rebsorten verleihen. Anschließend lagert er in 
300 Liter-Terrakottagefäßen aus der Toskana, die aus einer Mischung aus Ton und Lehm hergestellt werden und einen 
besonderen Sauerstoffaustausch ermöglichen.

Grappa Moscato Acquavite Still d'Or


