
Kategorie Rum
Land Guatemala
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 1595

Vinifikation / Ausbau

Der 25 Jahre alte Rum (Solera), wird wie seine jüngeren Brüder aus Virgin Cane Honey hergestellt. Die speziell 
ausgewählten Fässer werden in Quetzaltenango, das auf 2300 Metern über dem Meer liegt für 25 lange Jahre 
gelagert und das konstante, kühle Klima ermöglichen eine schonende Reifung dieses aussergewöhnlichen Rums. Die 
verschiedenen Fässer in denen vorher Whisky, Sherry und Weine lagerten, geben diesem Rum eine ganz spezielle 
Note. Seine Geschmacksnoten und Düfte erhält er unter anderem aus diesen speziell von der Master Blenderin 
Lorena Vasquez ausgewählten Fässern. Bei den Kritikern und Fachleuten wird er Weltweit als Cognac des Rums 
bezeichnet. Seine Flasche wird aus französischem Kristallglas hergestellt und wurde speziell für diesen Rum 
entwickelt. Ein unbeschreibliches Erlebnis diesen Rum geniessen zu dürfen.

Charakter

Farbe: Dunkles Mahagoni. Nase: Eine grosse Bandbreite von Holznoten, süsse Vanille, Schokolade und Röstaromen. 
Gaumen: Sehr dicht, Schokolade, Kaffee und Sahnebonbons, perfekt ausbalanciert. Abgang: Sehr lang und weich.

Rum Zacapa Centenario XO (25y)


