
Kategorie Vodka
Land Russland
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 2288

Vinifikation / Ausbau

Beluga Noble wird zuerst fünffach durch Quarzsand gefiltert und danach dreifach durch einen mit Silber 
angereicherten Kohlefilter. Mindestens 30 Tage Ruhephase geben ihm einen reichen Geschmack. Er zeichnet sich 
durch einen frischen Weizengeschmack mit einem Hauch Frucht aus und überzeugt mit ausbalancierten Aromen und 
einem langanhaltenden Abgang.

Charakter

Die klassisch designte Flasche ist schlank und schnörkellos. Die optimale Serviertemperatur beträgt 6 bis 8 Grad. 
Beluga Noble passt zu Kaviar, Tartar und kaltem Fleisch.

Geschichte

Bio-Getreide aus dem Baltikum, reinstes Wasser aus artesischen Brunnen und ein besonders sorgfältiger 
Produktionsprozess – der Super-Premium Vodka Beluga überzeugt mit unvergleichlicher Qualität und einem 
besonders raffinierten und weichen Geschmack.

Die Destillation erfolgt in der modernen Destillerie in Lettland, wo die Spirituose mehrfach gefiltert wird und 
mindestens 30 bis 90 Tage ruht. In den Misch- und Abfüllanlagen in Montenegro wird der Wodka sodann veredelt, 
gemischt und abgefüllt. Beide Länder sind entscheidend für die Identität des Wodkas, der sich durch eine nachhaltige 
Produktion im Sinne der Kreislaufwirtschaft auszeichnet.

Konsumhinweis

Pur getrunken zeigt er seine wahre Klasse, dabei muss er nicht gekühlt sein. Reichen Sie dazu Kaviar und Bildnis, sie 
werden begeistert sein
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