
Kategorie Aperitif & Bitter
Land Schweiz
Region
Produzent Matter-Luginbühl
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 5114

Vinifikation / Ausbau

Die Wurzeln des Gran Classico Bitters gehen zurück ins Jahr 1864. Von damals stammt nämlich die originale "Turiner 
Bitter" Rezeptur, auf welcher der Gran Classico basiert. Es handelt sich hierbei um einen klassischen Bitter Aperitif, 
der aus zahlreichen Kräutern und Wurzeln besteht. Unter anderem werden Bitterorangen, Wermut, Enzian und 
Rhabarber verwendet. Dieser Bitter kann vielseitig serviert werden, zB. traditionell italienisch mit eiskaltem Soda oder 
nach französischer Art mit Bier. 

Charakter

Ein klassischer Bitter Aperitif aus der Schweiz, der vielseitig serviert werden kann. Er basiert auf einer originalen 
"Turiner Bitter"-Rezeptur.

Konsumhinweis

purer Genuss, kühl serviert, mit Tonic oder Soda, mit hellem Bier, für Drinks und Cocktails diverser Art, wie "Negroni" 
und "Americano" als alternative zu Campari.
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