
Kategorie Rum
Land Venezuela
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 6659

Vinifikation / Ausbau

Dieser Rum besteht aus drei verschiedenen Rumjahrgängen, die zuvor bereits während zwei, drei und vier Jahren in 
Eichenholzfässern gelagert wurden – einige dieser Fässer enthielten vorher Bourbon-Whisky.

Charakter

Nase: sehr frisches Bukett nach süßen Zitrusfrüchten, Karamell und mit einer leichten Alkoholnote
Gaumen: süße Karamellnoten, Vanille und Gewürze
Finish: mittellanger, süßer Abgang

Geschichte

Ron Pampero, der erste Rum Venezuelas, der von der Regierung die offizielle Registrierung "Añejo  verliehen bekam, 
ist einer der bekanntesten Melassedestillate des Landes. Alles begann 1938 mit dem Sohn eines Fischers, Alejandro 
Hernández. Alejandro begann auf der Karibikinsel Margarita (die schon von Madonna besungen wurde) mit dem 
Brennen von Zuckerrohrschnaps. Dafür nutzte er aber nur das Zuckerrohr, welches während der extrem feucht-
heissen Regenzeit geerntet wurde. Das Produkt war ein besonders milder Rum, der dann für mehrere Jahre in 
Eichenholzfässern eingelagert wurde. Industrias Pamperos, die heute zu Diageo gehört, konzentrierte sich 
ausschliesslich auf gelagerten Rum. Ihre Blends werden heute weltweit exportiert und wurden mit vielen 
internationalen Preisen ausgezeichnet. Der Name stammt von dem Reiter auf einem weissen Pferd – Pamperos sind 
die venezolanischen Gegenstücke zu den amerikanischen Cowboys und den argentinischen Gauchos.

Rum Pampero Especial


