
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Dellavalle
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 8744

Vinifikation / Ausbau

Grappa in Demerara Rum- und Eichholzfässern ausgebaut. Ein Geschmackserlebnis der besonderen Art. Brillantes 
Goldbraun im Glas. Dunkle Schokolade, Mandeln und ein Hauch Vanille und Bananen in der Nase. Runder Gaumen, 
kräftiger Körper, extrem langer Abgang und vollmundig. Das ist der Grappa in botti Rum von Roberto Dellavalle. 

Charakter

Aus der piemontesischen Destillerie Dellavalle in der Provinz in Italien kommt ein Grappa, der durch jahrelange 
Lagerung in Holzfässern zu einem ganz besonderen Geschmackserlebnis wird. Brillantes Goldbraun im Auge. In der 
Nase dunkle Schokolade, Mandeln und Anklänge von Vanille und Bananen. Runder Gaumen mit elegantem und 
kräftigem Körper. Im Abgang extrem lang und vollmundig. 10 Jahre im Holz. 8 Jahre im Eichenfass und anschliessend 2 
Jahre in gebrauchten Demerara Rumfässern.

Grappa Affinata in Botti da Demerara Rum (Wooden Box)


