
Kategorie Armagnac
Land Frankreich
Region
Produzent Gensac
Klassifikation AOC
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9443

Vinifikation / Ausbau

Durch die Reifung und Veredelung in neuen französischen Eichenfässern erzeugt Gensac einzigartige und 
unverkennbare Produkte, die heute zu den besten ihrer Zunft gehören. Der Armagnac wurde mindestens 15 Jahre in 
französischen Eichenfässern gelagert.

Charakter

Bernsteinfarbene, Kupfertöne, klar.
In der Nase holzige Noten, Vanille und Kakao.
Der Geschmack ist sehr weich, frisch hat eine gute Länge, sehr angenehme Fruchtnoten und ausgewogene Balance. 
Der Nachklang ist sehr lang, nach der Degustation hatten wir die Aromen des Holzes und die Fruchtnoten noch 
mehere Stunden auf der Zunge. 

Geschichte

Das aus dem 13ten Jahrhundert stammende Château de Gensac ist ein ursprüngliches AOP Armagnac Schloss, 
welches in der althergebrachten Tradition Armagnac von höchstem Rang hervorbringt. Mit grosser Passion und Stolz 
verbindet Gensac Tradition und Moderne und produziert Brände, die wohl ihre Jahrhunderte alte Geschichte 
widerspiegeln, aber dennoch von ihrem Auftritt und ihrer Ambition her in der heutigen globalen Welt zuhause sind.

Armagnac Gensac 15 years


