
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Roger Coulon
Klassifikation AOC
Traubensorte Pinot Noir, Pinot meunier, Chardonnay
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9529

Vinifikation / Ausbau

 (Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Menieur von den besten Trauben aus Vrigny. Ausbau der Grundweine in 
gebrauchten Barriques. Danach liegen die Weine mindestens sechs Jahre auf der Hefe. Keine Dosage).

Charakter

 Mittleres Gelb, sehr feine Perlage. Frische und tiefe Nase, Lavendelblüten, Rosen, Orangenblüten, Zitronenzesten, 
dann auch grüne Oliven, ungemein verspielt und spannend, ein Schnüffelwein der Zeit braucht im Glas. Straffer 
Gaumenauftakt, sehr gradlinig und auch hier enorm frisch, präzise Säure, ausgesprochen feine Perlage, knackige 
Frucht, Noten von grünem Apfel und reifen Zitronen, das ist lebhaft, spannungsvoll und sehr gut strukturiert. Sehr 
langer Abgang. Ein Champagner mit Charakter und eine sprudelnde Interpretation der Leichtigkeit des Seins. 
Stilistisch ganz auf unserer Linie. Kann reifen.

Champagne Roger Coulon Esprit de Vrigny Brut Nature Pas Dosé


