
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Gosset
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9591

Vinifikation / Ausbau

Auch der Gosset Grande Reserve Brut basiert nur auf Trauben der besten Lagen aus der Grand Cru. Bei dem 
Champagner handelt es sich um eine Cuvée aus den Traubensorten Chardonnay (43%), Pinot Noir (42%) und Pinot 
Meunier (15%). Die Assemblage reift etwa vier Jahre auf Hefe in ausgewählten Holzfässern

Charakter

Brillantes Gold, in der Nase geprägt von Frische und Fruchtigkeit. Im Mund mit schöner Finesse und Frische 
(Chardonnay), aber auch Struktur und Kraft (Pinot Noir). Viel Gelbe Früchte wie Pfirsich und Mirabelle, Weißdorn und 
florale Noten. Im langen Finale zeigt er ein attraktives Zitrusbouquet. Der Klassiker des Hauses und ein idealer 
Champagner für alle Gelegenheiten.

Konsumhinweis

Der Gosset Grande Reserve Brut ist ein Allrounder und vielseitig einsetzbar. Er passt zu nahezu jeder Mahlzeit und 
veredelt jedes Gängemenü vom ersten bis zum letzten Bissen. Sowohl als Aperitif geeignet, passt er auch zu Fleisch 
und Pilzen. Im Jahr 2009 wurde Gosset Grande Reserve Brut vom Guide Hachette zum besten Champagner gewählt. 

Gosset Grande Réserve


