
Kategorie Aperitif & Bitter
Land Frankreich
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9770

Vinifikation / Ausbau

Der Pampelle Ruby l'Apéro ist ein herber und frischer Likör, der auf Grundlage eines Eau-de-Vie der Cognac Region. In 
Verbindung mit Botanicals wie Grapefruit, Zitrusfrüchten und Bitterorangen sowie Chinarinde und Enzianbitter 
entsteht ein fruchtiger Grapefruit-Likör, der sich am besten mit Tonic, als Pampelle Spritz mit Prosecco oder als French 
Negroni geniessen lässt. Der Pampelle Ruby l'Apéro wurde nach dem roten Sonnenuntergang bezeichnet und wird 
mit 15% vol. abgefüllt.

Charakter

Aroma: Fruchtig und frisch mit Grapefruit und Zitrone. Dazu Kräuter und Gewürze.Geschmack: Leicht süss und 
fruchtig auf der Zunge. Dann leichte Bitternoten von Grapefruit und Chinarinde.Abgang: Erfrischend und fruchtig mit 
Grapefruit und Zitrusfrüchten. (Bei Zubereitung als Spritz)
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