
Kategorie Vermouth
Land Italien
Region
Produzent Casoni
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 75 cl
Jahrgang
Artikelnummer 9822

Vinifikation / Ausbau

Kaltextraktion von Kräuter- und Gewürzpflanzen

Charakter

Dieser Likör entsteht durch das Vermischen von Nussschalen, die auch für den Nocino verwendet werden, mit Wein 
„mit erhöhtem Alkoholgehalt“, dem sogenannten Wermut. Beim Herstellungsprozess werden unreife, noch von der 
Außenschale umgebene Echte Walnüsse, die in der Poebene heimisch sind, in Alkohol mazeriert. Weiter wählt man 
einen Wein, der aus einer der wichtigsten italienischen Rebsorten besteht und einen bestimmten Alkoholgehalt 
garantiert. Dadurch erhält man ein Produkt, das gleich doppelt mit dem Territorium und der Tradition verbunden ist, 
einen innovativen, originellen Likör mit üppigem, vollem, klassisch-elegantem Geschmack.Wenn Sie mehr darüber 
erfahren möchten, lesen Sie die Geschichte über Tomaso Agnini und die Entstehung seiner Wermuts.

Konsumhinweis

Pur oder mit Eis und einem Orangenschnitz genießen

Vermouth Mallo di Noci


