
Kategorie Liköre
Land Mexiko
Region
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 10381

Vinifikation / Ausbau

Der Ancho Reyes Chile Liqueur wird aus Poblanos hergestellt, einer Zuchtform der Paprika-Art Capsicum annuum, die 
vor allem in Mexiko angebaut wird. Zwischen August und Oktober wird sie als grüne Chili von Hand gelesen und 
anschliessend in die Sonne zum Trocknen gelegt, wodurch sie sich rot verfärbt. "Ancho" steht in diesem Fall für den 
erzielten Reifegrad der Poblanos. Diese werden, damit sie ihre Aromastoffe abgeben, in einem neutralen 
Zuckerrohrspiritus aus Veracruz ein halbes Jahr lang mazeriert. 

Charakter

Dieser mexikanische Likör bringt der Welt die Poblano Paprika näher, die im mexikanischen Hochland wächst. 

Konsumhinweis

pur oder für Drinks und Cocktails diverser Art (z.B. Daiquiri, Old Fashioned, Spicy Mexican Mule)

Ancho Reyes Verde


