
Kategorie Grappa
Land Italien
Region
Produzent Romano Levi
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 10631

Vinifikation / Ausbau

Um ein hohes Qualitätsniveau zu erreichen, lagert er über 4 Jahre in klassischen piemontesischen Holzfässern von 
700 Litern (Esche).

Charakter

Farbe: transparent und klar für das Auge, leicht ölig

Parfüm: In der Nase offenbart er umhüllende und intensive Düfte, die an den Duft reifer Trauben und Trester erinnern

Geschmack: Der Schluck ist sanft, duftend und weich zugleich, mit ausgezeichneter Nachhaltigkeit

Geschichte

Die Brennerei Levi Serafino aus dem Piemont ist seit Beginn des 20. Jahrhunderts Garant für einen Grappa von 
höchster Qualität. Grundlage hierfür sind die Rebsorten, die in der Region herausragende Qualitäten erzielen, die 
Trester der grossen piemontesischen DOCG-Weine – DOCG stammt aus Nebbiolo, Dolcetto und Barbera. 
Qualitätsmassstäbe hingegen hat der seit Jahrzehnten verschollene Grappa-Guru Romano Levi gesetzt.

Auch die seltenen Kreationen der Levi Serafino Distillery erfreuen sich aufgrund ihrer liebevollen und kunstvollen 
Etiketten auf der ganzen Welt grosser Beliebtheit und Nachfrage und haben Romano Levi zur Kultfigur des 
italienischen Nationalgeistes gemacht. Romano Levi Grappa: ein Kult-Grappa, der Augen und Gaumen erfreut.

Grappa Riserva Bianca


