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Charakter

Nach einem relativ trockenen Winter brachten März und April reichlich Regen und kühle Temperaturen, was den 
Austrieb im Weinberg verzögerte. Der Juni läutete einen sehr typischen, warmen Sommer im Napa Valley ein, der von 
kühlen Nächten vor allem in August geprägt war. Infolgedessen war die Reifung langsam und gleichmässig. Dies 
forderte Geduld und Aufmerksamkeit, der Entwicklung der Frucht. Die Weinberge wurden einen ganzen Monat lang 
geerntet, somit wurden nur vollreife Beeren in den Weinkeller gebracht.Farbe: StrohgoldNase:  Der Wein öffnet mit 
Zimt und reifem Pfirsich, unterstützt von Aromen von Melonen, Feigen und Birnen. Fruchtiger als floral gibt es 
trotzdem viel Geissblatt und würzen, welche zu grünen weichen Äpfel und Vanille wechseln.Gaumen: Anfänglich nach 
Zitronencreme verschmolzen mit reifen Orangen, dies ergibt eine dynamische Spannung. Die Geschmeidigkeit der 
Sommer-Steinfrüchte und der strenge Säure ist sehr harmonisch. Zitrusfrüchte verweilen auch inmitten einer 
wogenden Textur, die die nackte Mineralität unterstreicht, kontrastiert nur durch ein Hauch von frisch gebackenem 
Brot.Abgang: Frisch, reife Aprikosen zusammen mit Orangenmarmelade verleihen eine leichte gepfeffert und 
geröstete Süsse.Bester Chardonnay weltweit:<a href="https://glossar.wein.plus/paris-wine-tasting" target="-
blank">Paris-Wine-Tasting</a><a href="https://de.wikipedia.org/wiki/Weinjury_von_Paris" target="-blank">Wine 
Glossar</a><a href="https://montelena.com/shop/current-wines/" target="-blank">Chateau Montelena</a>

Produzentinfo

Chateau Montelena ist seit nunmehr 30 Jahren eines der besten Weingüter der Welt für Chardonnay und Cabernet 
Sauvignon. Es wurde bereits 1882 gegründet, gewann 1976 die legendäre Pariser Blindverkostung, mit dem Jahrgang 
1973, zwischen weissen Burgundern und kalifornischen Chardonnays und ebnete damit den Weg für den steilen 
Aufstieg des kalifornischen Weines. Noch heute ist der Chardonnay von Chateau Montelena für Kalifornien eine 
Rarität, weil er völlig ohne malolaktische Gärung bereitet wird. Die verbleibende frische Säure im Verein mit sehr 
sparsamem Barrique-Einsatz (nur 10 bis 15% neues Holz) ergibt einen der feinsten und  elegantesten, vor allem aber 
langlebigsten Chardonnays.  Bildete man übrigens eine Parker Durchschnittsnote der letzten 20 Jahrgänge – was 
natürlich niemand ernsthaft in Betracht zieht...– würde Montelena unter den besten 10 Weinen weltweit landen! Zu 
Recht also wird er schon seit langem zu den „Premiers Crus“ aus Kalifornien gezählt.
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