
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Laurent-Perrier
Klassifikation AOC
Traubensorte Chardonnay, Pinot Noir
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2015
Artikelnummer 13183

Vinifikation / Ausbau

Das Weinjahr 2015 zeichnete sich durch extreme Witterungsverhältnisse aus: ein milder und niederschlagsreicher 
Winter, der einem kontrastreichen Frühling mit einer Kälteperiode vorrausging, gefolgt von einer großer Hitze in 
einem stürmischen Sommer. Der kühle und trockene September ermöglichte eine ideale Traubenreife
 Chardonnay von der Côte des Blancs (Chouilly, Oger, Cramant, Oiry), Pinot Noir von der Montagne de Reims (Tours-
sur-Marne, Aÿ, Tauxières, Verzenay, Ambonnay).

Charakter

Weiß-goldene Farbe mit sehr feiner, langanhaltender Perlage.
Sehr komplexe Aromen von Bienenwachs, kandierten Zitronen, Geißblatt und Weißdorn, gefolgt von Aromen von 
geröstetem Brot und Orangen.
hafter Ansatz, der einem cremigen und eleganten Abgang mit Noten von kandierten Zitronen und Geißblatt weicht.

Konsumhinweis

Jakobsmuscheln in Champagnersauce, dünne Sepia-Scheiben

Laurent-Perrier Millésimé


