
Kategorie Tequila / Mezcal
Land Mexiko
Region Jalisco
Produzent
Klassifikation
Traubensorte
Inhalt 70 cl
Jahrgang
Artikelnummer 13375

Vinifikation / Ausbau

Tequila Grand Cru von unvergleichlicher Raffinesse. Komplex mit Aromen von Honig, geröstetem Holz und 
getrocknetem Lavendel. Handgefertigt aus 100 % Weber-Agave, doppelt destilliert und neun Monate in und 
französischen Cognac-Fässern gereift. Von Hand abgefüllt und etikettiert, um jeder Flasche maximale Aufmerksamkeit 
und Sorgfalt zu verleihen.

Charakter

Die Farbe ist ein sattes Strohgelb
Excellia Reposado offenbart eine komplexe Palette von Aromen wie Honig, geröstetes Holz, Pilze, getrockneter 
Lavendel, Jasmin und Veilchen.
Die Reifung in Grand Cru Sauternes-Wein und französischen Cognac-Fässern verleiht ein einzigartiges, rundes und 
umfassendes Mundgefühl mit einem Hauch von Zigarrenkiste und karamellisierter Agave, gefolgt von subtilen 
Obstgartenfrüchten.
Der Abgang ist lang und zufriedenstellend mit würzigen und erdigen Noten.

Tequila Excellia Reposado100% Weber Blue Agave


