
Kategorie Champagne
Land Frankreich
Region Champagne
Produzent Roederer
Klassifikation AOC
Traubensorte Pinot Noir, Chardonnay
Inhalt 75 cl
Jahrgang 2016
Artikelnummer 13457

Vinifikation / Ausbau

Die Cuvée Cristal reift mindestens fünf Jahre auf der Hefe und lagert mindestens acht Monate nach dem 
Dégorgement. Louis Roederer Cristal erfüllt allerstrengste Herstellungskriterien: eine peinlich genaue Auswahl der 
eigenen Grand-Cru-Lagen, des Traubenguts und schliesslich der Weine. Louis Roederer Cristal wird nur in kleinen 
Mengen und nicht von jedem Jahrgang produziert. Es werden ausschliesslich Pinot Noir- und Chardonnay- Trauben 
der zehn besten Lagen der Weinberge des Hauses Louis Roederer verwendet. Die Reben verfügen über ein 
durchschnittliches Alter von 25 Jahren. Die Cuvée Cristal erfüllt jeden Anspruch an höchstem Genuss; denn nur 
Finesse und Eleganz zählt.  

Charakter

Der Louis Roederer Cristal 2016  ist verführerisch, direkt, genussfreudig und langanhaltend mit einer lebendigen 
Frische. Er ist dank seiner Harmonie und Finesse sehr modern und bereits ein grosser Klassiker. Seine Energie und 
feine Mineralik begeistert jeden Geniesser.  

Louis Roederer Brut Cristal Millésimé sans Coffret


